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M A I N  C O U R S E S

P A L E T I L L A  D E  C O R D E R O  L E C H A L 2 7 , 0 0  €
LEG OF LAMBS WITH AROMATIC HERBS
MASHED POTATOES AND CHIVES.
P A D  T H A I  G A M B A S 1 5 , 5 0  €
PRAWN PAD THAI, WITH VEGETABLES
AND SEAFOOD SAUCE.
 T H A I  R E D  S A L M Ó N 1 4 , 5 0   €
RED CURRY WITH SALMON, VEGETABLES
AND  RICE.
S O L O M I L L O  D E  T E R N E R A 2 1 , 9 0  €
BEEF TENDERLOIN WITH JAPANESE
MUSHROOM SAUC AND PATATOES.

R A V I O L I  A R T E S A N A L  D E  G A M B A  1 3 , 9 0  €
ARTISAN PRAWN RAVIOLI WITH DE LA
VERA PAPRIKA IN AMERICAN SAUCE

T A T A K I  D E  A T Ú N  R O J O  B L U E F I N 2 0 , 9 0  €
RED TUNA TATAKI WITH PONZU AND
HUANCAINA SAUCE. 

R A V I O L I  A R T E R S A N A L  D E  S A L M Ó N  1 4 , 5 0  €
ARTISAN SALMON, LIME AND GINGER
RAVIOLI IN BUTTER SAUCE WITH DILL
P O L L O  S A T A Y  1 2 , 5 0  €
CHICKEN SATAY WITH BASMATI RICE AND PEANUT
SAUCE

P A E L L A S
M I N I M O  2  P A X

1 6 , 5 0  € P . P

P A E L L A  M I X T A

1 7 , 5 0  € P . P

P A E L L A  D E  M A R I S C O S

1 4 , 5 0  € P . P

P A E L L A  D E  V E R D U R A S

B U R G E R  &  M O R E  
1 4 , 5 0  €C A ´ N  P U N T A  

 

1 4 , 5 0  €M A L L O R Q U I N A
 

1 5 , 5 0  €C L U B  S A N D W I C H

MEAT AND SEAFOOD 

SEAFOOD PAELLA
 

VEGGIE PAELLA

            ASK FOR ALLERGENS

CHICKEN, LETTUCE, TOMATO, BACON,
HAM CHEDDAR, EGG, MAYONAISSE 
AND POTATOES

ANGUS 180G, SOBRASADA,
MAHÓN CHEESE, CONFIT TOMATO,
CARAMELIZED ONION, ALIOLI AND
POTATOES
 

ANGUS 180G, CHEDDAR SAUCE, EGG,
FRIED ONION, LETTUCE AND CRISPY
BACON 
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P R I N C I P A L E S

P A L E T I L L A  D E  C O R D E R O  L E C H A L 2 7 , 0 0  €
CON HIERBAS AROMÁTICAS, PATATAS
APLASTADAS Y CEBOLLINO. 
P A D  T H A I  G A M B A S 1 5 , 5 0  €
CON VERDURAS Y SALSA DE MARISCO. 
 T H A I  R E D  S A L M Ó N 1 4 , 5 0   €
CURRY ROJO CON SALMÓN,  VERDURAS Y
ARROZ.   
S O L O M I L L O  D E  T E R N E R A 2 1 , 9 0  €
CON SALSA DE SETAS JAPONESAS Y
PATATAS. 
R A V I O L I  A R T E S A N A L  D E  G A M B A  1 3 , 9 0  €

CON PIMENTÓN DE LA VERA, EN SALSA
AMERICANA 
 T A T A K I  D E  A T Ú N  R O J O  B L U E F I N 2 0 , 9 0  €
CON SALSA PONZU Y HUANCAINA. 

 R A V I O L I  A R T E S A N A L  D E  S A L M Ó N  1 4 , 5 0  €
CON LIMA Y JENGIBRE, EN CREMA DE
MANTEQUILLA Y ENELDO 
P O L L O  S A T A Y  1 2 , 5 0  €
CON ARROZ BASMATI Y SALSA DE CACAHUETE
 

P A E L L A S
M I N I M O  2  P A X

1 6 , 5 0  € P . P
P A E L L A  M I X T A  C I E G A

1 7 , 5 0  € P . P

P A E L L A  D E
M A R I S C O S

1 4 , 5 0  € P . P

P A E L L A  D E  
V E R D U R A S

B U R G E R  &  M O R E  

1 5 , 5 0  €

C A ´ N  P U N T A  
 

1 4 , 5 0  €

M A L L O R Q U I N A
 

1 4 , 5 0  €

C L U B  S A N D W I C H

CONSÚLTANOS SOBRE LOS ALÉRGENOS

POLLO, LECHUGA, TOMATE, BACON, 
JAMÓN,CHEDDAR, HUEVO, MAYONESA
Y PATATAS.
 

ANGUS 180G, SOBRASADA, QUESO 
MAHÓN, CEBOLLA CARAMELIZADA,
TOMATE CONFITADO, ALIOLI Y PATATAS
 

ANGUS DE 180G, SALSA CHEDDAR,
HUEVO, CEBOLLA FRITA, LECHUGA,
BACON CRUJIENTE Y PATATAS

CA´N PUNTA
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H A U P T G Ä N G E
 

P A L E T I L L A  D E  C O R D E R O  L E C H A L 2 7 , 0 0  €
LAMMKEULE MIT AROMATISCHEN KRÄUTERN,
KARTOFFELPÜREE UND SCHNITTLAUCH.
P A D  T H A I  G A M B A S 1 5 , 5 0  €
GARNELEN-PAD THAI, MIT GEMÜSE UND
MEERESFRÜCHTE-SAUCE.
 T H A I  R E D  S A L M Ó N 1 4 , 5 0   €
ROTES CURRY MIT LACHS, GEMÜSE UND
JASMINREIS.
S O L O M I L L O  D E  T E R N E R A 2 1 , 9 0  €
RINDERFILET MIT JAPANISCHER
PILZSAUCE UND KARTOFFELN.

R A V I O L I  A R T E S A N A L  D E  G A M B A  1 3 , 9 0  €
 HANDWERKLICHE GARNELENRAVIOLI
 UND PAPRIKA VON LA VERA IN AMERIKANISCHER SAUCE.

T A T A K I  D E  A T Ú N  R O J O  B L U E F I N 2 0 , 9 0  €
ROTER THUNFISCH TATAKI MIT PONZU
UND HUANCAINA-SAUCE.

R A V I O L I  A R T E S A N A L  D E  S A L M Ó N  1 4 , 5 0  €
HANDWERLICHE LACHS-LIMETTEN-INGWER-RAVIOLI IN
EINER BUTTER-DILL-SAUCE.

P O L L O  S A T A Y  1 2 , 5 0  €
CHICKEN SATAY MIT BASMATIREIS UND ERDNUSSSAUCE.

P A E L L A S

M I N I M O  2  P A X

1 6 , 5 0  € P . P

P A E L L A  M I X T A

1 7 , 5 0  € P . P

P A E L L A  D E  M A R I S C O S

1 4 , 5 0  € P . P

P A E L L A  D E  V E R D U R A S

B U R G E R  &  M O R E  

1 5 , 5 0  €

C A ´ N  P U N T A  
 

1 4 , 5 0  €

M A L L O R Q U I N A
 

1 4 , 5 0  €

C L U B  S A N W I C H

PAELLA MIT FLEISCH
UND MEERESFRÜCHTEN

            PAELLA 
MIT MEERESFRÜCHTEN
 

GEMÜSEPAELLA

FRAGEN SIE NACH ALLERGENEN

HÜHNCHEN, SALAT, TOMATEN, 
SPECK, CHEDDAR-KÄSE, EI UND
MAYONNAISE KARTOFFELN.

ANGUS 180G, SOBRASADA,
MAHÓN-KÄSE, ZWIEBEL
KARAMELLISIERT, TOMATENCONFIT
UND AIOLI KARTOFFELN.

180G ANGUS, CHEDDARSAUCE, EI,
RÖSTZWIEBELN, SALAT UND 
KNUSPRIGER SPECK KARTOFFELN.


